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ABLANDA CARNES
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Ingredientes:
Ablanda Carnes

Descripcion:
No toda la carne que compramos es tierna y
Suave, a veces puede resultar muy dura, en
estos casos se usa este excelente producto
de Alifios La Garza.

ACENTO

Ingredientes:
Glutamato Monosoddico

Descripcion:
Se usa como acentuador del sabor, en la
preparacion de toda clase de arroces,
sazonador de sopas, carnes (pollo, resy
pescado), cremas, salsas. No debe
mezclarse con pastas de gallina.
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250 grs

40 grs

Ingredientes:
Comino, Azafran, Ajo, Pimienta, Tomillo,
Orégano, Laurel y Cebolla.

Descripcion:
Se usa como sazonador de carnes (res 'y
pollo), arroces, sopas Yy gQuisos en
cualquier forma de preparacion.

79grs 30grs 60grs 250 grs 500 grs |




AJi PICANTE

AJO MOLIDO

ALMENDRAS

Ingredientes:
Aji Natural deshidratado y Molido
Descripcion:

Utilizado para condimentar toda clase de
carnes y pescados. Es muy utilizado en la
preparacion de salsas para asados, carnes

ala parrillay a las brazas.

AJI PICANTE |

Ingredientes:
Ajo Deshidratado y Molido, Cereal.

Descripcion:
El ajo es la base del sabor, sobre todo
en la cocina mediterranea.  Muy
apropiado para sopas, salsas para
carne y pescado, sofritos y estofados.

7 grs 60 grs 250 grs

Ingredientes:
Almendras

Descripcion:
Utilizadas en confiteria, panaderia,
reposteria, panaderia, platos salados
y también como aperitivo.




ANIS ESTRELLADO

Ingredientes:

Anis Estrellado

Descripcion:
Se emplea para aromatizar bebidas, licores o
vinos, platos con la res, cerdo, pollo y pescado
junto con la carcuma y el azafran. Forma parte
de las 5 especias de la tradicion china junto a
las semillas de hlno o, el clavo de olor, la canela
y la pimienta. -

ARANDANOS

Ingredientes:
Arandanos deshidratados.

Descripcion:
El arAndano es un fruto son pequefio, de color
azul o rojizo. Poseen valiosas y multiples
aplicaciones en la salud humana. En la cocina
se usan principalmente, en reposteria, en la
preparacion de tortas pasteles o como
pasabocas.
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50 Gramos

BICARBONATO DE SODIO
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Ingredientes:
Bicarbonato de Sodio

Descripcion:
Reduce la acidez de alimentos como el tomate
al espolvorear una pizca de bicarbonato, al
cocinar. Esponja las tortillas, al afiadir un cuarto
de cucharadita de bicarbonato por cada tres




CANELA EN ASTILLA

CANELA MOLIDA

CEBOLLA MOLIDA

Ingredientes:
Canela Pura

Descripcion:
La Canela tiene un sabor y un aroma fragante y
fuerte. Su uso, ampliamente extendido en todo
el mundo, se centra en las bebidas como el té
de Canela y en reposteria como en el arroz con
leche, compotas, helados y tortas.

10 grs 15‘gr§

Ingredientes:
Canela Molida Pura

Descripcion:
La Canela tiene un sabor y un aroma fragante y
fuerte. Su uso, ampliamente extendido en todo
el mundo, se centra en las bebidas como el té
de Canela y en reposteria como en el arroz con

Ingredientes:
Cebolla deshidratada y molida, cereal.

Descripcion:
Es usada para aderezar arroces,
carnes, asados, cocidos y potajes.




CIRUELAS PASAS

Ingredientes:
Ciruelas Deshidratadas

Descripcion:
Usada generalmente en
reposteria y confiteria.

| CIRUELAS PASAS |

CLAVO DE OLOR ENTERO

Ingredientes:
Clavo de olor natural entero

Descripcion:
Muy usado en los curris de la india. Se usa como
acompafante de platos de carne de res, aves o
patés. También se usa como aromatizante en
postres, galletas, tortas, compotas, pasteles,
pudines y el ponche. Tiene un aroma intenso y
penetrante.

CLAVO DE OLOR MOLIDO

Ingredientes:
Clavo de olor natural molido

Descripcion:
Muy usado en los curris de la india. Se usa como
acompafante de platos de carne de res, aves o
patés. También se usa como aromatizante en
postres, galletas, tortas, compotas, pasteles,
pudines y el ponche. Tiene un aroma intenso y
penetrante. e~




COCO DULCE

COCO NATURAL
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Ingredientes:
Coco Natural Rallado y Azucar.

Descripcion:
El fruto del cocotero, es muy aromatico, de
sabor intenso y agradable. Es usado
principalmente en reposteria.

100 grs

Ingredientes:
Coco Natural Rallado.

Descripcion:
El fruto del cocotero, es muy aromatico,
de sabor intenso y agradable. Es usado
principalmente en reposteria.

Ingredientes:
Achiote, tartrazina y rojo punzo.

Descripcion:
De uso universal, da sabor y hace muy
apetitoso los platos. Imprescindibles en
arroces, carnes, paellas, pescados vy
mariscos, sopas, guisos, frijoles, lentejas
y salsas variadas.




COMINO MOLIDO

Ingredientes:
Comino Natural

Descripcion:
Ingrediente importante en carnes, embutidos,
adobos y guisos. Esta incluido en el Curry, en
embutidos, encurtidos, salchichas y algunos
guesos. Es indispensable en el chili con carne y
en el guacamole mejicano. Tostarlo ligeramente
en una sartén exalta su aroma y sabor.
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. 7grs 60 grs

CONDIMENTO LISTO PARA POLLO

Ingredientes:
Comino, Azafran, Ajo, Pimienta, Tomillo,
Orégano, Laurel, Cebolla, Sal y Acento.

Descripcion:
Se utiliza en la preparacion de carnes
de aves, en particular la de Pollo; ya
sea sudado, frito o asado.

Ingredientes:

Descripcion:
Se usa en platos de arroz o de legumbres, como
las lentejas que maridan de modo natural con su
sabor. El Curry siempre debe agregarse cuando
el arroz o el potaje ya esté hirviendo, para que
se diluya y aromatice a todo el preparado por




FLOR DE JAMAICA

GUASCA

LAUREL

Ingredientes:
Pétalos de Flor de Jamaica Secos.

Descripcion:

Se preparan aguas, postres, helados, tes,
refrescos, gelatinas, dulces, mermeladas, jarabes,
etc. Contiene antioxidantes que ayudan a combatir
la degeneracion de la piel y tejidos, es
antiparasitaria, analgésico, antinflamatorio,
antipirético, cicatrizante, antimicrobiana, digestiva
con propiedades aperitivas y vitaminicas entre
otras. -

Ingredientes:
Guasca natural deshidratada.

Descripcion:
Hierba aromatica de la region andina, de hojas
verdes y asperas que aportan un particular sabor a
las comidas. No tiene olor caracteristico pero su
sabor es el secreto para que una sopa sea una
experiencia gastrondémica, ya sea un ajiaco o una
sopa de papas.

Ingredientes:
Laurel Molido.

Descripcion:

Es recomendable utilizarlo con prudencia,
pues su sabor se desprende lentamente.
Se puede anadir a los caldos, a las
salsas, como la bechamel o la de tomate
y a los escabeches. Asi mismo como
condimento en legumbres, carnes (sobre
todo en guisos con papas) y en platos de
mariscos. -

10 grs 250 grs




LINAZA ENTERA

LINAZA MOLIDA

MANZANILLA

Ingredientes:
Linaza natural entera.

Descripcion:
Previene el colesterol alto, los problemas
respiratorios, en la presion y el nivel
arterial. Contribuye a evitar la gastritis y
favorece la diaestion.

Ingredientes:
Linaza natural.

Descripcion:
Previene el colesterol alto, los problemas
respiratorios, en la presion y el nivel
arterial. Contribuye a evitar la gastritis y
favorece la digestion.

Ingredientes:
Flores Deshidratas

Descripcion:

Esta aromatica, que ha sido utilizada con
fines medicinales. Se puede usar en
infusion, en bafos, para limpiar heridas,
en compresas o0 masajes, también se
puede usar en vapor para limpiar la cara o
en asientos y  similares para
padecimientos digestivos, entre otros
usos. -




MIEL DE ABEJA

Ingredientes:
Miel de Abeja.

Descripcion:
La miel de abeja, es un gran alimento, contiene
fructosa, glucosa, agua y variadas enzimas y aceites.
Se usa como condimento en platos agridulces, como
aderezo en diferentes tipos de ensaladas y platos de
carnes blancas. En reposteria se usa en la preparacion
de helados y confiteria.

Botella Cartén 26 Unid. 9 g clu

375cc Paquete 100 Unid. 9 g c/u;;

NUEZ MOSCADA ENTERA

NUEZ MOSCADA MOLIDA

Ingredientes:
Nuez Moscada en pepa’

Descripcion:
Procede de la miristica, cuyos frutos
contienen la semilla en su interior. Para
conservar su aroma y sabor, lo mejor es
adquirirla entera y rallarla antes de
utilizarla. Se usa usualmente en reposteria,
realzando el sabor de las tortas y de los
bizcochos. Se ralla sobre diversos
alimentos para un resultado mas sabroso.

Ingredientes:

Nuez Moscada.

Descripcion:
Procede de la miristica, cuyos frutos
contienen la semilla en su interior. Para
conservar su aroma y sabor, lo mejor es
adquirirla entera y rallarla antes de
utilizarla. Se usa usualmente en
reposteria, realzando el sabor de las
tortas y de los bizcochos. Se ralla sobre
diversos alimentos para un resultado mas
sabroso.




NUECES DEL BRASIL

OREGANO
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PIMIENTA ENTERA

Ingredientes:
Nueces del Brasil.

Descripcion:
Habitualmente son consumidas crudas o
tostadas debido a su excelente vy
maravilloso sabor, de ahi que sean
utilizadas en la elaboracion de dulces,
pasteles y galletas, o simplemente sean
comidas solas, acompaniadas de otras
bebidas y alimentos.

Ingredientes:
Orégano deshidratado molido.

Descripcion:
Utilizado en pastas, ensaladas, carnes a
la brasa y todo tipo de guisos. Sabor muy
aromatico

Ingredientes:
Pimienta y cereal.

Descripcion:
Se utiliza tanto en platos salados como dulces.
Forma parte de multitud de mezclas como el curri,
el masala y la mostaza blanca. En postres,
combina con fresas frescas, el chocolate y el pan
de jengibre. Se combina con el vinagre balsamico,
carnes, brandy, pescado, limén, vino tinto y
mariscos. :




PIMIENTA MOLIDA

Ingredientes:
Pimienta Molida y cereal.

Descripcion:
Se utiliza tanto en platos salados como dulces.
Forma parte de multitud de mezclas como el curri,
el masala y la mostaza blanca. En postres,
combina con fresas frescas, el chocolate y el pan
de jengibre. Se combina con el vinagre balsamico,

carnes, brandy, pescado, limén, vino tinto vy
mariscos.

30 grs 250 grs

POLVO PARA HORNEAR
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Ingredientes:
Polvo para Hornear

Descripcion:
Se utiliza para dar volumen a las masas
de pan, pasteles y tortas.
S
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Ingredientes:
Tomillo Molido

Descripcion:

Tiene propiedades digestivas y se usa en
pequefias dosis por su intenso y fuerte
aroma. No se debe mezclar con orégano ni
con mejorana. Se usa en estofados,
papas, huevos, embutidos y todo tipo de
salsas, aromatiza sopas, rellenos, guisos y
verduras asadas o fritas, las carnes a la
parrilla ganan sabor con su uso.

10 grs 250 - 500 grs




TRIGARZA

UVAS PASAS

Ingredientes:
Comino, Ajo, Cebolla, Pimienta.

Descripcion:
Se usa como sazonador completo para la

preparacion de guisos, carnes (pollo, res,
pescado) y salsas que no tengan color.

250 - 500 grs

Ingredientes:
Uvas deshidratadas.

Descripcion:
Utilizadas generalmente en reposteria y
confiteria. En arroz con leche,
chocolates, helados, galletas todo tipo de
postres o solas como pasa bocas.

40grs 100 grs 250 grs

CATALOGO PRODUCTOS
ALINOS LA GARZA
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¢;Desea cotizar nuestros
productos para su negocio?

Envianos un mensaje donde incluyas el o los
productos que te interesan, en que cantidad, en que
presentacion, su nombre completo, direccion de
correo electronico, un numero telefénico y de
ser posible su numero de
WhatsApp




